
 

Menyförslag konferens Maj månad

Förrätter
Soppa på ängssyra och 

vit sparris 

Cream på blomkål & gräslök toppad med 
löjrom samt sötpotatischips 

Varmrätter 
Ångad hälleflundra, pepparrot, vårprimörer, 

dillpotatis, brynt smör 

Kalvytterfile´, potatisbakelse, grönpepparhollandaise, 
vit sparris 

Solros risotto med palsternacka 
och syltade morötter 

Dessert
Perfaite på mjölkchoklad, halloncompotte

 toppat med coockiecrutonger 

Blåbärs cheesecake 

595kr

 



Smörrebröd 90kr/st (minimum 2st per person)

Kyckling 
Serveras med grönsallad kycklingsallad, bacon 

och svamp 
 

Rostbiff 
 Serveras med grönsallad, remoulad, rostad lök 

och pepparrot
 

Fiskfilé 
Serveras med grönsallad en citron och 

remouladsås 
 

Leverpastej
Serveras med grönsallad, syltad gurka 

och bacon 

12.00 - 15.00

Inklusive sill, sallad och kaffe 
.
 

 

 



LUNH-MIDDAG 

Wärdshusets räkmacka 289kr
En stor näve handskalade räkor serveras på grovt levainbröd, krispig sallad, ägg,

picklad lök, tomat, gurka, majonnäs, dill och citron

 

Fisk & skaldjurs soppa 289kr
Hemmakokt kräftfond, Musslor, torsk, räkor, kräftor, fänkål och rotsaker. 

toppas med dill-aioli. 

 

Moules Marinières 225kr
Mollösundsmusslor i en krämig vitvinssky, färska örter chili, 

vitlök & vårlök. Serveras med husets nybakade bröd samt aioli.
Pommes till Moullen 25kr

 

Smashburger 269kr
Svenskt högrev, brioche, chilimajonnäs , bacon, cheddarost, lök, saltgurka

 coleslaw, sallad & pommes frites.

Solrosrisotto 225kr
med palsternacka och 

syltade morötter 

 

 


